Jakostni vina bila 0,751
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Chardonnay

Odrada pochazi z Burgundska. Vzhledoveé je
podobna Rulandskému bilému. Vino z téchto
hroznt je vSak plnéjsi, kofenitéjsi s ovocnymi
tony a elegantni kyselinkou. Skvéle chutna k
bilym polévkam a omackam.

Miiller Thurgau

Vino zelenkav¢ zluté barvy s jemné muskatovym
az vanilkovym buketem. Pro nizsi obsah kyselin
a harmonickou chut’ je vino velice oblibené.
Vysoké kvality dosahuje ve znojemské vinatské
oblasti. Vhodn¢ dopliuje veskeré ryby, teleci
maso, krutu, zeleninové polévky a bilé mekké syry.
Ryzlink rynsky

Vyborné vino se svézi chuti i vini. Svézi
kyselinka poskytuje tomuto vinu skvélou chut’

i pfi del$im zrani. Jeho viing se popisuje jako
ving lipového kvétu. Podavame k dribezim

jidlim a lehkym piedkrmtm.

Sauvignon

Je velmi obliben a cenén mezi znalci vina. Vino
se vyznacuje broskvoveé-muskatovou nebo
koptivovou chuti a vini. Patfi mezi typické odrtdy
znojemské vinafské oblasti, kde dosahuje stabilné
vysoké kvality. Podavame k syrim typu Cedar,
fizktim, dribezi, ale i ke sladkému cukrovi.
Veltlinské ¢ervené rané

Je to trodna a rana odriida pochazejici ze

severni Italie. Hrozny jsou ¢ervené barvy, a proto

je barva vina 1 pii rychlém lisovani syt¢jsi. Vino
tradi¢né dosahuje nizsiho obsahu kyselin

a neutralni chuti. Doporucujeme k hustym
polévkam, studenym misam a omackam.

Jakostni vina ¢ervena 0,75 1
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Cabernet Sauvignon

Velmi pozdné zrajici odriida vyzaduje zahfevné

pudy pro lepsi vyzravani. Jen na takovych pak
poskytuje vino s rubinove ¢ervenou barvou,

v chuti pfipominajici ¢erny rybiz. Muzeme

doporucit k siln€ kofenénym jidlim a biftekam.
Frankovka

Barva granatové cervena. Vino obsahuje dostate

k kyselin, které dodavaji vinu skvélou svézi chut’.
Hodi se k uzenym syrtim, téstovinam, bifteku,
kachné nebo ke kofenénym ipravam mas.
Svatovavrinecké

Vino intenzivné ervené barvy s odstinem do fialova.
V chuti je plné, vyrazné a sametové. Podavame

k uzenym syrim, téstovinam, bifteku, rostbifu, kachng,
huse, skopovému a zvéfing.

André

Typicky zastupce pozdnich odrid, kiizenec Frankovky
a Svatovaviineckého vyslechtény na Morave. Vino
je granatové barvy, plné, extraktivni a jemné
sametovosti. Ve viini je mozné citit peckovité ovoce,
bordvky, povidla. Doporu¢ujeme podavat k syram

a grilovanym mastm.

Merlot

Elegantni vino s jemnou tfislovinkou, dobie vyvazenou
ovocnou chuti a typicky rubinovou barvou. Ve vini citime

naznak rybizu a fialek. Doporuc¢ujeme k chutové vyraznym

a kofenénym pokrmuim, téstovinam, rizotu, minutkdm
a jidlim upravenym na houbach.

Privlastkova vina 0,75 1

175,- 190. Chardonnay pozdni sbér 335,-
Vino md zlatavou barvu, harmonickou
a intenzivni vini. V chuti ogekavejte jablka,
hrusky, akat i zluté ovoce. Hodi se pro
slavnostni pfilezitosti. Pfedevsim k polévkam
a smetanovym omackam.
159,- 191. Muskat moravsky kabinet 299,-
Je ptivodni moravsky kiizenec odrid Muskat
Ottonel a Prachttraube. Lahodné vino svétle
zluté barvy, harmonické, s niz§im obsahem
kyselin a s vyraznym muskatovym aroma.
Vino se vyte¢né hodi k pastikam, neutralnim
jidlim a plodim mofte.
165,- 193. Rulandské Sedé vybér z hroznii 490,-
Burgundska odrida, ktera vznikla pupenovou
mutaci z odridy Rulandské modré. Hrozny
dobie vyzravaji a maji vysokou cukernatost.
Museji se rychle zpracovavat, aby nebylo
vino nartizov¢lé barvy. Vino zlatozluté barvy,
189,- plné, s neutralni vini a chuti. Hodi se k rybim
specialitam, drubezi, hutnym a kofenénym
jidlim nebo zakuskim.
194. Sauvignon pozdni sbér 450,-
Vyzralost hroznt se projevila na velice
sladénych a jemnych tonech, které
pornalezeni dosahnou skvélého broskvového
155,- aroma. Celkovy dojem z vina umoctuje
vyvazenost kyselinky s pfijemnym zbytkovym
cukrem. Podavame k syrim typu Cedar,
tizkim, dribezi, ale i ke sladkému cukrovi.
195. Tramin cerveny pozdni 399,-
Labuzniky vyhledavané vino jemné nasladlé
chuti s intenzivnim buketem, ktery pfipomina
vini rozkvetlych razi. V chuti ocekavejte
koreni, med i exotické ovoce. Pro nizky obsah
kyselin a svou charakteristickou kofenitou
chut’ patii mezi lahtidky. Vino lze doporucit
185,- pro slavnostni chvile a rodinné oslavy.
196. Frankovka pozdni sbhér 295,-
Vina z Frankovky se vyznacuji pfijemnou,
ale vyssi kyselinkou a tvrdsi chuti s vys$sim
obsahem tfislovin. Ve viini mtizeme hledat
ostruziny nebo skofici. Vino je rubinové barvy
175,- s fialovymi odlesky. Doporucujeme ji pit ke
zvefing, tmavym masim, uslechtilym syrim
a k téstovinam.
197. Rulandské modré pozdni shér 395,-
Vino s cihlové ¢ervenou barvou, sametovou
169,- chuti a viini. V chuti pfipominajici susené
Svestky a vyrazné komplexni viing s tony
prezralych hroznt, hrozinek. V chuti je vino
plné s dlouhym doznivanim vsech vjemd.
Pii stolovani se doporucuje k pecenym mastim,
195,- zvefing a pernaté zveri.

Rozlévana vina

Miiller Thurgau  1decl 18,- 2dcl 36,-

Veltlinské zelené R ' 2dcl 36,-

Frankovka 9 S o2 2dcl 38,-
199,- Modry Portugal ' Ve 2deEl 38
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